MARINOU

Assyrtiko
Sauv Blanc

[MowiAlarn ouvBeon: AcUptiko — Sauvignon Blanc
ITpoeAeuon: [NI'E Kw¢ AntéSoon ApreAlou - £€6agog:
700 x1Ad ava otpgppa - Méong oUotaong apponnAwdeg
Kal apytAAomnAwdes. MéBo6og owvoroinong:
[MpoQupwukn ekxUAIon oe XapnAn Beppiokpacia, KAAoKN
A€UKN ovoroinon pe Xpnon ermAeypévwv QUPWV o€ avogeibwteg
SeCapeveg oe Bepporpaocia 16 pe 18 Babpoug KeAoiou.
OpyavoAnmukd xapaxktnpioukda: Xpwpa Aaprepo,
KITPIVOTIPACIVO HE EVIUTIWOLAKA apwpata axAadiou kat
€aTIeP180e18WV Kal VOTEG WPIHIWV PPOUTWV OTIWE PAYKO
Kal remnévi. Appovia edeopdtwv: Ppéoka BaAaoovd kat
Anapd yapla otn oxdpa.

IMivetai otovg 8-10 °C

Grape variety: Assyrtiko-sauvignon blanc

Origin: Kos island Yield - soil: 7000 kg /ha -sandy clay
Vinification mathod: Skin contact for few hours and
classic vinification process for white wines, fermenta-
tion in stainless steel vats at temperature of 16-18 °C.
Characteristics: Bright golden-green color with excit-
ing aromas of pear and citrus and notes of ripe fruits
like mango and melon. Goes well with: Fresh sea food,
fish on the grill.

Enjoy it at 8-10 °C

Rebsorte: Assyrtiko — Sauvignon Blanc Herkunft:
Geschiitzte Geographische Angabe Kos Ertrag-
Boden:700 kg pro Hektar - Sandiger Lehm- und
Tonlehmboden mittlerer Textur. Methode der Weinbe-
reitung: Mostgewinnung bei niedriger Temperatur,
klassische WeiRweinbereitung mit ausgewdhlten Hefen
in Edelstahltanks bei einer Temperatur von 16 bis 18
Grad Celsius. Organoleptische Eigenschaften: Helle,
gelbgriine Farbe mit beeindruckenden Birnen- und
Zitrusaromen und Notenreifer Friichte wie Mango und
Honigmelone. Passt zu Gerichten: Frische Meeres-
friichte und gegrillter-o6lreiche Fische

Geniefien Sie ihn bei 8-10°C
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